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A propos du
domaine

La Géorgie est la patrie du vin et des vins
de Qvevri produits selon la technologie
géorgienne.La production des vins
gvevri de la cave Makashvili est liée a la
famille du prince Makashvili.

Les meilleurs vins gvevri ont été produits
a partir des raisins récoltés dans le
domaine Makashvili des nobles du roi.
Les invités d’honneur visitant la région
de Kakheti étaient accueillis avec ces
vins.

Aujourd’hui, I'entreprise fondée par les
descendants de cette famille produit
des vins de qgvevri qui répondent au
gout le plus strict des experts et au go(t
raffiné des amateurs de vin, ce qui leur
a valu les plus hautes récompenses lors
de nombreux concours internationaux
prestigieux.

Vaziani Winery possede ses propres
vignobles situés a Gremi et Eniseli dans
la microzone de Kindzmarauli, région
de Kakheti.

Les vendanges sont effectuées a la
main, au sommet de la maturité des
raisins, fin septembre - début octobre.
Les vignobles mentionnés ci-dessus
se composent essentiellement des
cépages Saperavi et Rkatsiteli, ainsi que
du Mtsvane et du Cabernet Sauvignon.
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Une couleur rouge foncée.

84 rue Lavergne 33 310 Lormont -

Fruits rouges, réglisse,
épices douces.

Nos vins

DOMAINE VAZIANI - MAKASHVILI

== CABERNET QVEVRI
ROUGE
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A propos du vin

Domaine : VAZIANI - MAKASHVILI
Pays/région : Géorgie

Appellation : Kakheti

Couleur : Rouge

Elevage : uniquement Qvevri
Cépage : 100% cabernet sauvignon
Terroir : alluvial et glaise
Contenance : 75c¢l

Culture : raisonnée
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« Tanin fondu ,épicé, élégant »

&

Le vin est ample et
gourmand. Les tanins sont
souples. Vin élégant
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On se régale avec une belle
entrecote, une poélée de
champignons, un gigot
d’agneau.

\__

0763171759 - lesrobesdelest@gmail.com - www.lesrobesdelest.com




